2022 — “Afio del Cincuentenario de la Creacion
de la Universidad Nacional de Lujdn”

Universidad Nacional de Lujin )
Departamento de Tecnologia LUJAN, 16 DE SEPTIEMBRE DE 2022

VISTO: La presentacién del programa de la asignatura
Seminario Tecnologias Emergentes 1I: Nanotecnologia y Materiales
Avanzados (MIO7): Gestién de la Calidad y Certificacién p
correspondiente a la Carrera de Maestria en Gestidén Internacional de

la Tecnologia y la Innovacién efectuada por la Profesora
Responsable; vy

CONSIDERANDO:

‘ Que el referido programa se presentd ante el Comisién
Académica de la Carrera Maestria en Gestion Internacional de 1la
Tecnologia y la Innovacién, la que aconseja su aprobacién.

Que corresponde al Consejo Directivo la aprobacién de los
programas de las asignaturas de las distintas carreras a las que
presta servicios académicos este Departamento, conforme el articulo
64, inciso d) del Estatuto de esta Universidad.

Que el Consejo Directivo Departamental, mediante
Disposicién DISPCD-TLUJ: 0000357/14, delegd en su Presidente la
emisién de actos administrativos de aprobacién de programas de
asignaturas, que cuenten con el informe favorable de la Comisién
Plan de Estudios correspondiente.

Por ello,
LA PRESIDENTA DEL CONSEJO DIRECTIVO

DEL DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA
DI S PONE:

ARTICULO 1°.- APROBAR el programa de la asignatura Seminario
Tecnologias Emergentes 1I: Nanotecnologia vy Materiales Avanzados
(MIO7): 2022 - 2023 - Plan 68.01, correspondiente a la Carrera

Maestria en Gestidén Internacional de la Tecnologia y la Innovacidn,
que como Anexo forma parte de la presente Disposicién.-

ARTICULO 2°.- Registrese, comuniquese, remitase a la Direccién
General de Asuntos Académicos. Cumplido, archivese.-

DISPOSICION DISPPCD-TLUJ: 0000137-22

o Dirfectivo
T oflogia
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DENOMINACION DE LAACTIVIDAD: MI07 Tecnologias Emergentes 1: Nanotecnologia y Materiales
Avanzados

TIPO DE ACTIVIDAD ACADEMICA: Seminario

CARRERA: MAESTRIA EN GESTION INTERNACIONAL DE LA TECNOLOGIA Y LA INNOVACION

PLAN DE ESTUDIOS: 68.01

DOCENTE RESPONSABLE:
Gallo, Alicia del Valle - Dra. en Ciencias Aplicadas- Profesor Asociado

EQUIPO DOCENTE:
De Marzi, Mauricio - Doctor de la Universidad de Buenos Aires - Profesor Asociado - UNLu
Alvarez, Vera, Dra. en Materiales — Profesor Asociado - Universidad Nacional de Mar del Plata
Csernoch, Cecilia Edith, Dra. en Ciencias Aplicadas - - Jefe de T. Practicos — Dedicacién Exclusiva
Ollier, Romina, Dra. en Materiales — Jefe de T. Practicos - Universidad Nacional de Mar del Plata

ACTIVIDADES CORRELATIVAS PRECEDENTES:

PARA CURSAR: Gestion de la Tecnologia e Innovacion I: Introduccion a los Sistemas Tecnoldgicos
Innovadores

PARA APROBAR: Gestion de la Tecnologia e Innovacion I: Introduccidn a los Sistemas Tecnoldgicos
Innovadores

CARGA HORARIA TOTAL: HORAS SEMANALES: 6
HORAS TOTALES: 36

DISTRIBUCION INTERNA DE LA CARGA HORARIA:
TIPO DE ACTIVIDAD: Tedrico (50%) 18 hs.

[TIPO DE ACTIVIDAD: Practico (50%) 18 hs.

| PERIODO DE VIGENCIA DEL PRESENTE PROGRAMA: 2022-2023

www.unlu.edu.ar —Lujan, Buenos Aires, Republica Argentina
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CONTENIDOS MINIMOS O DESCRIPTORES

Nanotecnologia. Diversos campos de aplicacion. Nanoestructuras en drogas, aplicacion en diversas
enfermedades, citotoxicidad. Aplicaciones en sistemas alimentarios, nanoingredientes. Aplicacion en
matrices alimentarias. Materiales compuestos, nanorefuerzos. Biomateriales y sus aplicaciones.
Materiales basados en carbono y nanodispositivos electronicos

FUNDAMENTACION, OBJETIVOS, COMPETENCIAS

La nanotecnologia no es una tecnologia especifica, incluye un amplio rango de disciplinas cientifico-
técnicas, y se centra en el estudio de materiales, particulas y estructuras con al menos una dimension
espacial inferior a los 100 nm. Se constituye en un campo muy amplio y heterogéneo en el que se disefian,
caracterizan, producen y aplican estructuras, componentes y sistemas.

Esto requiere el control sobre el tamafio y la forma de sus elementos constituyentes {dtomos, moléculas
6 macromoléculas), con el objeto de lograr al menos una propiedad caracteristica nueva o mejorada,
consecuente con el pequefio tamafio de sus constituyentes.

Estos nuevos materiales constituidos por nanoestructuras, presentan propiedades diferentes a los
materiales tradicionales, independientemente de que estén compuestos por los mismos constituyentes
quimicos. Y se pueden evidenciar nuevas propiedades bioldgicas, estructurales, mecanicas, 6pticas,
quimicas, magnéticas, electrénicas.

Objetivos

Este curso tiene como objetivo ofrecer a los estudiantes una introduccion a la Nanotecnologia en
diferentes dreas del conocimiento. Se analizaran los fundamentos, las aplicaciones potenciales y reales en
la industria alimentaria, los materiales, la biomedicina y la electrénica.

Se espera sentar las bases para visualizar las oportunidades de innovacién, las aplicaciones actuales y
futuras, y los desafios de transferencia a la escala industrial.

Se analizard el impacto de la transformacion de tecnologia convencional frente a la sensibilidad que
pueden desplegar las nanotecnologias emergentes.

CONTENIDOS

Unidad 1:

Introduccion a la Nanotecnologia. Fundamentos bioldgicos: nanotecnologia en sistemas vivos.
Nanoestructuras Biologicas. Nanomotores: Aplicaciones desde la célula al diagnostico.

Aplicaciones médicas de nanoestructuras: Drogas e Investigacién en cancer. Transporte de drogas
mediado por nanoestructuras. Nanoparticulas y citotoxicidad. La ruta de innovacion de producto en
biotecnologia y biomedicina.

Unidad 2:

Industria Alimentaria. De lo macro a lo nano. Sistemas alimentarios y Nanotecnologia. Herramientas
tecnolégicas aplicadas. Alimento o medicina. Moléculas activas.

Nano ingredientes. Aplicacidén en matrices alimentarias. Desarrollos nanotecnoldgicos en envases
alimentarios.

www.unlu.edu.ar — Lujan, Buenos Aires, Reptblica Argentina
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Procesos nanotecnoldgicos a escala industrial. Innovaciones en el campo de la Tecnologia e Ingenieria
en Alimentos

Unidad 3:

Fundamentos en materiales, manufactura y disefio. Desarrollo de materiales compuestos, enfoque en
nanocompuestos. Aplicaciones.

Nanorefuerzos: Obtencién y Caracterizacion. Innovacién en Nanocompuestos.

Caracteristicas relevantes segun el tipo de industria. Escala comercial, empresas productoras.
Vinculacion Tecnoldgica.

Unidad 4:

Fundamentos de la sintesis, propiedades de biomateriales y biccompatibilidad de materiales metélicos,
ceramicos, poliméricos y biol6gicos en contacto con tejidos y fluidos bioldgicos. Tipos de biomateriales,
sus aplicaciones en el drea biomédica como biosensores, implantes, protésis y drug delivery. Tendencias
actuales en el uso de biomateriales.

Unidad 5:

Propiedades épticas y electronicas de los materiales como nanoestructuras. Materiales basados en

carbono y ejemplos de fabricacién de nanodispositivos electrénicos, actualmente utilizados en la
industria. Aplicaciones en nanoelectronica.

METODOLOGIA

Proceso y actividades de ensefianza-aprendizaje

El proceso de aprendizaje se desarrolla a través de varias herramientas: clases asincrénicas, lectura
material de estudio, analisis de seminarios, bibliografia complementaria, foros de intercambio, casos de
estudio, actividades individuales y grupales, intervenciones sincrénicas opcionales y la defensa de
seminarios.

El estudiante dispone de un foro de consultas, donde se podran compartir inquietudes e interrogantes.

TRABAJOS PRACTICOS

En cada unidad se plantean diversos ejercicios, que se resuelven en la plataforma digital de la asignatura.
Se explora material tedrico a través de un video y se espera que los estudiantes analicen la situacién y
establezcan la resolucion mas adecuada. Se plantean ejercicios para cada uno de las temdticas abordadas.
Asimismo, los estudiantes disponen de un banco de seminarios de los que seleccionaran uno y realizarén
el andlisis de la aplicacién nanotecnoldgica productiva. La resolucién de las actividades practicas deben
ser cargadas en el sitio de la asignatura.

REQUISITOS DE APROBACION Y CRITERIOS DE CALIFICACION:

Evaluacion y asignaciones:

Los requisitos de aprobacion establecidos para la carrera expresan: “Al término del dictado de cada curso
se rendird un examen final o la presentacién de un trabajo globalizador (de un caso real o realizable), que
el docente a cargo acreditara su aprobacion. Los docentes aplicaran para dicha aprobacién la modalidad
de “evaluacidn formativa”, incluyendo en la misma la revisién de los contenidos del médulo en su
totalidad, la formacion de competencias de manejo de los instrumentos vistos y las competencias
actitudinales del caso. La escala numérica a emplear en la evaluacién serd de 1 (uno) a 10 (diez), y la
aprobacion serd con un minimo de 6 (seis)”.

La acreditacion de este Seminario requerird de la participacién activa en un 70 % de las actividades
planteadas y la aprobacién de un Trabajo Final Grupal con aprobacién minima de 6 (seis)
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