Universidad Nacional de Lujan
Departamento de
Ciencias Bésicas

DISPOSICION CONSEJO DIRECTIVO DEPARTAMENTAL DE CIENCIAS BASICAS DISPCD-CB : 33 /
2025

LUJAN, 13 DE MARZO DE 2025

VISTO: E1 programa de la asignatura Quimica III (10105) para la
carrera Ingenieria Agrondmica presentado por la Divisidn Quimica; y

CONSIDERANDO:
Que la Comisidédn Plan de Estudio ha tomado intervencidn en el trémite.

Que se ha tratado y aprobado por el Consejo Directivo Departamental de
Ciencias Basicas en su Sesidn Ordinaria del dia 6 de marzo de 2025.

Por ello,

EL CONSEJO DIRECTIVO DEPARTAMENTAL
DE CIENCIAS BASICAS

DI SPONE

ARTICULO 1°.- Aprobar el programa de la asignatura Quimica III (10105)
para la carrera Ingenieria Agrondmica presentado por la Divisidn
Quimica que como anexo I forma parte de la presente Disposiciédn.-

ARTICULO 2°.- Establecer que el mismo tendrd vigencia para los afios
2025-2026.-

ARTICULO 3°.- Registrese, comuniquese, cumplido, archivese.-

Lic. Ariel H. REAL - Secretario Académico - Departamento de Ciencias Béasicas

Dr. Carlos J. DI SALVO - Vicedirector Decano - Departamento de Ciencias Basicas
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DENOMINACION DE LA ACTIVIDAD: 10105-Quimica IlI
TIPO DE ACTIVIDAD ACADEMICA: Asignatura

CARRERA: Ingenieria Agronémica
PLAN DE ESTUDIOS: 02.08

DOCENTE RESPONSABLE: Parisi, Mdnica Graciela — Dra. en Ciencias Aplicadas, UNLu. Prof. Asociada

EQUIPO DOCENTE:

Costa, Hernan —Dr. en Ciencias Aplicadas, UNLu. Prof. Asociado

Rodriguez Gastén, Jorgelina Andrea- Dra. en Ciencias Aplicadas, UNLu. Prof. Adjunta

Rocha Gabriela Fernanda— Dra. en Ciencias Aplicadas, UNLu. Prof. Adjunta

Diaz, Maria Eugenia- Dra. de la Facultad de Farmacia y Bioquimica, UBA. Prof. Adjunta
Szerman, Natalia — Dra. de la Facultad de Ciencias Exactas, UNLP. Jefa de Trabajos Practicos
Kise, Francisco —Ingeniero en Alimentos, UNLu. Jefe de Trabajos Practicos.

Castillo, Julieta de las Mercedes - Dra. en Ciencias Aplicadas, UNLu. Ayudante de Primera
Parra, Micaela —Farmacéutica, UBA. Ayudante de primera

Kise, Maria Paula — Ingeniera en Alimentos, UNLu. Ayudante de primera

ACTIVIDADES CORRELATIVAS PRECEDENTES:
PARA CURSAR: 10104-Quimica Il y 12931-Fisica en condicidn de regular.
PARA APROBAR: 10104-Quimica Il y 12931-Fisica en condicion de aprobadas.

CARGA HORARIA TOTAL: HORAS SEMANALES: 8 horas - HORAS TOTALES: 128 horas
ACTIVIDAD TEORICA: 62,5 % - 5 horas
ACTIVIDADES PRACTICAS: 37,5% - 3 horas

PERIODO DE VIGENCIA DEL PRESENTE PROGRAMA: 2025-2026
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CONTENIDOS MiNIMOS O DESCRIPTORES

Quimica del carbono: generalidades. Grupos funcionales. Isomeria. Estructura de macromoléculas:
Hidratos de Carbono. Aminoacidos. Péptidos. Proteinas. Lipidos. Enzimas. Clasificacion. Cinética
enzimatica. Inhibicién. Regulacidon. Nucledtidos. Estructura de los dacidos nucleicos. Replicaciéon y
transcripcion del ADN. Traduccidn: biosintesis de proteinas. El cédigo genético. Regulacién de la
biosintesis de proteinas. Principios de bioenergética y ciclo de ATP. Glucdlisis. Fermentacion vy
respiracion. Ciclo de los acidos tricarboxilicos. Cadena de transporte electrénico. Fosforilacion oxidativa.
Oxidacion de acidos grasos. Degradacién de aminodcidos. Principio de organizaciéon de las rutas
biosintéticas. Fotosintesis. Metabolismo ruminal.

FUNDAMENTACION, OBJETIVOS, COMPETENCIAS

FUNDAMENTACION:

La asignatura Quimica Ill aporta los conocimientos de Quimica Orgdnica y Quimica Bioldgica necesarios
para la comprensidon de los procesos fisioldgicos fundamentales y los conceptos de nutricidon de los
organismos vivos estudiados en la carrera.

El aprendizaje de esta asignatura brinda a los futuros egresados, formacion en el conocimiento de las
estructuras quimicas, la funcién y del metabolismo de los compuestos que constituyen la materia viva.
Dicha formacidn facilitara su desempefio en diversas areas para las cuales los habilitan sus incumbencias
profesionales.

OBJETIVOS GENERALES y ESPECIFICOS:

1.- Introducir al estudiante al conocimiento de la quimica de la vida y las bases moleculares y celulares
de los organismos vivientes.

2.- Conocer la estructura y las funciones quimicas fundamentales de las moléculas orgdnicas que forman
parte de la materia viva.

3.- Estudiar las reacciones y las funciones quimicas derivadas de las mismas y sus propiedades.

4.- Explicar los aspectos basicos de la catalisis bioldgica y su cinética y regulacion.

5.- Explicar los procesos de replicacidn, transcripcion y traduccidon genética, sus mecanismos y su
regulacién, asi como bases de biologia molecular necesarias para comprender la biotecnologia y los
organismos genéticamente modificados

6.- Describir y explicar los procesos de biodegradacion y de biosintesis metabdlica y su regulacién.

7.- Comprender los mecanismos por los cuales se capta y utiliza la energia y sus relaciones y diferencias
con la termodindmica clasica.

COMPETENCIAS

En las distintas instancias formativas de la asignatura se evaluaran los conocimientos que el estudiante
posee y el cumplimiento de competencias especificas y generales en conjunto:

- Que aplique los conocimientos adquiridos para una adecuada comprension de la Genética, la Fisiologia
Vegetal, la Zoologia Agricola y la Microbiologia Agricola.

- Que conozca y exprese con precision el lenguaje especifico en forma oral y escrita

- Que integre los conocimientos tedricos adquiridos con la practica en el laboratorio

- Que logre habilidades y destrezas en el trabajo de laboratorio en contexto de un equipo de trabajo

- Que adquiera la capacidad para trabajar con correccién técnica y metodoldgica y de realizar analisis de
resultados

- Que incorpore habitos rigurosos de disciplina para llevar adelante el trabajo profesional y/o de
investigacion en el ambito de las Ciencias Agrarias.

- Que desarrolle actitud critica frente a los resultados obtenidos y capacidad para desarrollar soluciones, asi
como de comunicarlas efectivamente

- Que adquiera capacidad para emplear nuevas técnicas y herramientas de trabajo experimental, de
aplicacién en ingenieria en alimentos y profundizar las ya conocidas

- Que pueda participar en la gestion de innovaciones y/o desarrollos tecnoldgicos a partir de los
conocimientos tedricos, las técnicas y herramientas de trabajo experimental adquiridas.

- Que logre capacidad de leer y analizar bibliografia cientifica.

www.unlu.edu.ar — Lujan, Buenos Aires, Republica Argentina



UNIVERSIDAD NACIONAL DE LUJAN
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS BASICAS

PROGRAMA OFICIAL
3/6

CONTENIDOS

INTRODUCCION A LA QUIMICA DEL CARBONO.

Hibridacion del atomo de carbono: sp3 /sp2 /sp. Forma de las moléculas. Efectos electrénicos y fuerzas
intermoleculares. Accién sobre las propiedades de los compuestos. Grupos funcionales y nomenclatura.
Hidrocarburos saturados y no saturados. Alcanos, alquenos y alquinos. Hidrocarburos aliciclicos.
Isomeria plana y espacial. Rotacidén impedida. Quiralidad. Enantimeros. Diasteroisémeros.

Reacciones de adicidn, eliminacidn y sustitucidén. Propiedades de alquenos y alquinos. Reacciones del
doble enlace. Halogenacion. Hidrohaldgenos. Hidratacidn. Caracterizacion.

Hidrocarburos aromaticos. Nomenclatura. Derivados halégenos. Alcoholes. Fenoles y éteres. Alcoholes
primarios, secundarios y terciarios. Deshidratacion y oxidacion. Propiedades y caracterizacion.

Aldehidos y cetonas. Grupo carbonilo. Reacciones de oxidacion. Adicion de alcoholes: hemiacetales.
Acetales. Caracterizacion.

Acidos carboxilicos y derivados. Propiedades. Acidez. Reacciones: halogenuros de acilo, anhidridos,
ésteres y amidas. Esterificacion. Propiedades fisicas y quimicas.

Aminas. Estructura. Basicidad: factores que la modifican.

GLUCIDOS: ESTRUCTURA Y FUNCION METABOLICA

Glacidos. Monosacéaridos. Nomenclatura y estructura. Glucdsidos. Reacciones de los azucares.
Oligosacaridos y polisacaridos: Maltosa, sacarosa y lactosa. Intolerancia a la lactosa. Poder edulcorante.
Jarabes de almiddon de maiz. Polisacdridos de reserva energética: almidon y glucégeno. Polisacaridos
estructurales: celulosa, quitina.

LIPIDOS: ESTRUCTURA Y FUNCION METABOLICA

Lipidos. Clasificacion. Acidos grasos, generalidades. Triglicéridos, propiedades. Fosfoglicéridos,
esfingolipidos, ceras, esteroides, prostaglandinas. Micelas lipidicas, monocapas y bicapas.
Interrelaciones hidrofdbicas. Lipoproteina y membranas, generalidades.

PROTEINAS: ESTRUCTURA Y FUNCION METABOLICA

Aminoacidos. Propiedades generales. Enlace peptidico. Clasificacion y caracteristicas. Propiedades acido
base. Estereoquimica. Reacciones quimicas.

Proteinas. Estructura primaria. Clasificaciéon segun su conformacién: fibrosas y globulares. Queratinas y
colageno: estructura y caracteristicas. Estructura secundaria de las alfa y beta Queratinas. Hélice alfa 'y
conformacion beta. Estructura supersecundaria. Estructura terciaria de las proteinas globulares.
Estabilizacion de la estructura terciaria. Tipos de enlace e influencia Desnaturalizacién. Estructura
cuaternaria. Hemoglobina: funcidn, estructura, mecanismo y regulacion.

ENZIMAS

Definicién. Nomenclatura y clasificaciéon de las enzimas. Grupos prostéticos y cofactores enzimaticos.
Vitaminas. Propiedades de las enzimas. Cinética quimica. Leyes de la velocidad. Energia libre de
activacion y efecto de los catalizadores. Velocidad de una reacciéon enzimatica. Complejo enzima-
sustrato. Curvas de concentracidn en funcion del tiempo. Ecuacion de Michaelis-Menten. Significado de
Kmy Vm. Transformacién de la ecuacion de Michaelis-Menten: método de Lineweaver- Burk.

Efecto del pH y la temperatura sobre la estabilidad y sobre la actividad enzimatica. Inhibicion
enzimatica. Clases de inhibidores: irreversibles y reversibles. Inhibidores competitivos y no competitivos.
Determinacidn cuantitativa de la actividad enzimatica. Especificidad de sustrato de las enzimas.

Enzimas reguladoras. Enzimas alostéricas, caracteristicas y cinética. Mecanismo de la actividad reguladora
de las enzimas alostéricas. Modelos principales. Regulacidn por modificacién covalente de las enzimas.

ACIDOS NUCLEICOS

El acido desoxirribonucleico (ADN) como portador de la informacion genética. Nucledtidos. Estructura
general. Bases nitrogenadas. Nucledsidos. Acidos nucleicos. Modelo de Watson y Crick. Replicacion
semiconservativa: experiencia de Meselson-Stahl. Fuerzas que estabilizan el ADN. Desnaturalizacion del
ADN, etapas. Renaturalizacion. Hidrélisis quimica de los acidos nucleicos. La informacidén genética en
virus, procariotas y eucariotas.
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Acido ribonucleico (ARN), diferentes tipos: mensajero, de transferencia y ribosomal. Complejos
supramoleculares proteina-acido nucleico: ribosomas, virus. Estructura del ARN de transferencia. ARN
mensajero, ARN ribosomal.

Sintesis del ADN y del ARN: replicacidn y transcripcién del ADN: replicacién semiconservativa. Enzimas y
proteinas involucradas en la replicacién y en la transcripcidn. Biosintesis de proteinas: traduccién del
RNA. Cédigo genético. Regulacién de la sintesis de proteinas.

Tecnologia del ADN recombinante. Endonucleasas de restriccion. Metilasas de modificacién. Clonacion.
Vectores. Produccidn de proteinas recombinantes. Organismos transgénicos. Trazado del mapa de la
estructura cromosémica. Procesos de recombinacidn genética. Tamaino de los genes y de las unidades
mutagenas. Naturaleza molecular de la mutacion.

METABOLISMO Y PRINCIPIOS DE BIOENERGETICA. CICLO DEL ATP

Principios de bioenergética y metabolismo. Conceptos de termodindmica quimica. Primero y segundo
principio de la Termodinamica. Reacciones exotérmicas y endotérmicas. Reacciones exergodnicas y
endergdnicas. Variaciones de energia libre y de entropia en las transformaciones quimicas. Concepto de
trabajo en las transformaciones celulares. Variaciones de energia libre standard. Energia libre standard
de hidrdlisis de los compuestos con enlace fosfato. Energia libre standard de hidrdlisis del ATP. Base
estructural de la variacion de energia libre durante la hidrélisis del ATP. Reacciones acopladas. Principio
del intermediario comun. Almacenadores del grupo fosfato de alta energia. Metabolismo

METABOLISMO DE GLUCIDOS

Glucdlisis. Fermentacion y respiracidn. Etapas enzimaticas. Transferencia enzimatica de grupos fosfato al
ADP. Balance global. Incorporacion de polisacdridos y monosacaridos distintos de la glucosa.
Gluconeogénesis. Degradacién y sintesis de glucdégeno. Regulacion de las rutas de glucdlisis y
gluconeogénesis. Ruta de las Pentosa Fosfato: su rol en la sintesis de pentosas fosfato y en las
transformaciones de monosacdridos.

METABOLISMO DE LiPIDOS

Digestidn, absorcion y transporte de lipidos. Lipdlisis. Oxidacion de &acidos grasos: beta oxidacion,
etapas. Activacion de los acidos grasos. Balance de la oxidacion. Regulacién de la degradacion de 4cidos
grasos. Cuerpos cetdnicos. Biosintesis de acidos grasos. Activacidon de grupos acetilo por carboxilacion.
Formacion de malonil-CoA. Complejo de la acido graso sintasa. Etapas. Diferencias entre la biosintesis
del 4cido palmitico y su degradacidon. Alargamiento de la cadena. Regulacion coordinada entre sintesis y
degradacion de acidos grasos.

METABOLISMO DE COMPUESTOS NITROGENADOS

Digestidn, absorcidn y transporte de proteinas. Degradacién de aminoacidos. Destino de los
aminodcidos en el organismo: separacion del grupo alfa- amino. Transaminacién, importancia.
Desaminacion oxidativa. Hidrodlisis del grupo amida. Formacion de productos de excrecién nitrogenada:
Destino del NH3 en diferentes especies. Ciclo de la urea, caracteristicas. Interrelacién del ciclo de la urea
con el ciclo de Krebs.

Ciclo del nitrégeno, fijacion. Biosintesis de biomoléculas: principio de organizacién de las rutas
biosintéticas.

CICLO DE LOS ACIDOS TRICARBOXILICOS

Energética de la fermentacidén y de la respiracidon. Localizacion intracelular de las enzimas del ciclo.
Oxidacion del piruvato a acetil-CoA. Reacciones del ciclo, enzimas. Reacciones anabdlicas del ciclo.
Regulacién del ciclo de Krebs. Ciclo del glioxilato: su rol en la conversién de Acetil-CoA en glucosa.
Relaciones entre el ciclo de Krebs y el ciclo del glioxilato.

CADENA DE TRANSPORTE DE ELECTONES Y FOSFORILACION OXIDATIVA

Estructura de las mitocondrias. Cadena de transporte de electrones. Enzimas de éxido- reduccion y

transporte electrénico. Su localizacion celular. Reacciones de oxido-reduccidén. Grupos prostéticos y

coenzimas. Rutas del transporte electrénico. Energética del transporte electrénico. Localizacién de la

ATP SINTASA en las mitocondrias. Acoplamiento de la fosforilacién oxidativa al transporte electrénico
www.unlu.edu.ar — Lujan, Buenos Aires, Republica Argentina




UNIVERSIDAD NACIONAL DE LUJAN
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS BASICAS

PROGRAMA OFICIAL
5/6

Diagrama del balance energético para la oxidacion de la glucosa.

Integracion de la glucdlisis y de la respiracidn. Las lanzaderas de electrones. Resumen de los mecanismos
de control importantes en la glucdlisis y en la respiraciéon. Carga energética del sistema del ATP.

FOTOSINTESIS

Definicidn, fases de la fotosintesis. Incidencia biolégica de la fotosintesis. Cloroplastos.

Procesos fundamentales de las etapas fotoquimica y de asimilacion de carbono. Pigmentos
fotosintéticos. Reaccidn de Hill y transporte electronico inducido por la luz. Fotofosforilacidn.
Fotosistema | y Il. Flujo electrdnico no ciclico y fotofosforilacion ciclica. Transporte electrénico desde el
fotosistema | al NADP+ y desde el Fotosistema Il al I. Reduccidn fotosintética del carbono pare la
formacién de azucares. Ciclo de Calvin o C3. Fotorrespiracion. Ciclo de Hatch - Slack o C4: fotosintesis de
alta eficiencia. Plantas CAM.

METODOLOGIA
La metodologia a aplicar en el desarrollo de la asignatura incluye:

Exposiciones participativas (clases teoricas): en las que el docente presenta y desarrolla los contenidos
del programa analitico. Las clases seran presenciales y se empleara material audiovisual de apoyo,
motivando a los estudiantes a participar a través de preguntas y desarrollo de ejercicios. Los contenidos
tedricos se evaluaran mediante 2 examenes parciales, el segundo serd integrador de todos los
contenidos adquiridos en la asignatura.

Resolucidn de problemas de Quimica Orgdnica: se abordaran los contenidos tedricos de Introduccion a
la Quimica Orgdnica con sustento en ejercicios y problemas planteados en la guia de trabajos practicos
de la asignatura. Estos contenidos y ejercitacion seran evaluados mediante un parcial de problemas de
Quimica Orgdanica que tendra una instancia de recuperacion en caso de no aprobarse.

Trabajos prdcticos en el laboratorio: Las actividades experimentales estan planteadas como el estudio
de moléculas de interés bioldgico a través de la aplicacion de diversas técnicas de analisis. Se plantea la
adquisicién de nuevas destrezas ya que los estudiantes deben manipular materiales de laboratorio no
utilizados previamente. Se propone un aprendizaje progresivo que comienza con el estudio de
biomoléculas, cinética enzimatica y finaliza con el estudio de la calidad higiénica de la leche. Se resalta la
importancia del andlisis critico de las situaciones experimentales, el tratamiento riguroso de los datos
obtenidos y la comunicacion escrita a través del informe de laboratorio. Los trabajos practicos de
laboratorio se desarrollaran en grupos de 2 estudiantes, empleando material y equipos adecuados a la
asignatura de acuerdo a la guia de laboratorio y a las instrucciones impartidas por los docentes.

Trabajo colaborativo: se desarrollara especificamente en grupos de 2 estudiantes para la confeccién de
los informes de laboratorio.

Seminarios especificos: seran desarrollados por los estudiantes y consistirdn en una exposicion de
alrededor de 20 minutos de un trabajo cientifico relacionado a la tematica de la asignatura. La
preparacién de dicho seminario contard con el apoyo del equipo docente y se realizara en grupos de 2
estudiantes.

Clases de consulta: durante el cuatrimestre y previamente a los examenes parciales, se ofreceran clases
de consulta presenciales a cargo de los profesores de la asignatura. Ademas, se habilitard un foro de
consultas e intercambio donde los estudiantes podran formular las dudas e inquietudes durante el
desarrollo de todo el cuatrimestre. La comunicaciéon entre docentes y estudiantes se realizara
exclusivamente por el aula virtual (mensajeria interna, foros, etc.).

TRABAJOS PRACTICOS

Los trabajos practicos se realizaran integramente en el laboratorio D de docencia de la Universidad
Nacional de Lujan.

La guia de TP incluye en forma detallada las condiciones de aprobacion de los mismos, asi como conceptos
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basicos necesarios para el desarrollo de las actividades.

e TP 1-Espectrofotometria: se introduce al estudiante en el manejo del espectrofotometro como
herramienta fundamental para el desarrollo de los trabajos practicos de la asignatura. Se estudiaran
conceptos de espectroscopia de absorcion, espectro de absorcion, demostracién de Ley de Lambert y
Beer y realizacion de una curva de calibracién empleando una solucién patréon de K,Cr,0;.

Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).
Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

® TP 2-Proteinas |: en este trabajo practico se introduce al estudiante en el uso de la espectrofotometria
como herramienta para la cuantificacién de proteinas en solucion. Se emplearan métodos
colorimétricos, de los cudles los mas utilizados son el método de Biuret (Gornall, 1949), el método de
Lowry (Lowry y col.,, 1951) y el método de Bradford (1976). El método de Biuret se basa en la
capacidad que tienen las sustancias que contienen dos o mas enlaces peptidicos (péptidos y proteinas)
para reaccionar con una solucién alcalina de Cu+2 generando un color purpura caracteristico debido a
la formacién de un complejo de coordinacién entre el 4tomo de Cu+2 y cuatro dtomos de nitrégeno de
las uniones peptidicas. La intensidad de color dependera de la cantidad de proteina presente en la
solucion. Es una técnica rapida (la prueba se puede completar en menos de 30 minutos), simple,
reproducible y las sustancias que interfieren son escasas. Se realizara una curva de calibracion con
albumina sérica bovina como solucién patrén, y en base a esta se estimard la concentracion proteica
de una muestra incégnita.
Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).
Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

e TP 3- Produccion de azucares a partir de malta I. Determinacion cualitativa de hidratos de
carbono: en este trabajo practico se introduce en el proceso de maceracion de la malta para la
hidrélisis del almiddn. Se introduce el concepto de hidrdlisis del almiddn, sus productos, las
enzimas que hidrolizan el almidén, y la curva de maceracion del almidén. Se evaluard la
transformacion del almidon de malta a partir de la determinacion cualitativa de los productos de
hidrélisis de la malta mediante la reaccion de Lugol, evaluando en el tiempo la transformacién del
almidén de malta en sus productos de reaccion.

Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).
Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

e TP 4- Produccién de azicares a partir de malta Il. Determinacién cuantitativa de hidratos de
carbono: en este trabajo practico se realizard la determinacidon cuantitativa de los azlcares
reductores producidos en el TP anterior mediante el empleo de la reaccion de Somogyi — Nelson
que permite estimar el contenido de azuUcares reductores y asi determinar los mg de azucares
reductores obtenidos en los diferentes momentos del proceso de maceracion utilizando la curva de
calibracién construida con una solucion patrén de glucosa.

Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).
Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

e TP 5- Enzimas |: en este trabajo practico se introduce al estudiante al trabajo con enzimas. Se empleara
el espectrofotdmetro para la estimacion de la actividad especifica de un extracto de ureasa. Se
realizara una reaccidn enzimatica que consiste en la hidrdlisis de una solucién de urea con la enzima
ureasa. En esta reaccidon se produce amonio, el cudl serd cuantificado mediante una reaccién
colorimétrica y a partir del amonio producido, se determinara la actividad enzimatica y especifica
del extracto de ureasa. Los resultados obtenidos en este experimento, se emplearan en el siguiente
trabajo practico. Se realizard un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).
Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

e TP 6- Enzimas Il: En este trabajo practico se determinardn las constantes cinéticas del extracto de
ureasa: la constante de Michaelis-Menten (Km) y de la velocidad maxima, pardmetros que expresan la
relacion de afinidad que tiene una enzima (ureasa) por su sustrato (urea). Se seguird el procedimiento
desarrollado en el trabajo prdactico anterior, y empleando la curva de calibracién obtenida, se
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determinaran los umoles de urea transformados por minuto y por mL de enzima (VO) para cada
concentracion de urea empleada. Se realizard una grafica segun la ecuacién de Lineweaver — Burk y se
determinaran los valores de Km y Vmax.

Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).

Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

e TP 7-Andlisis de la leche: en este trabajo practico se introduce al estudiante al andlisis cualitativo de
enzimas presentes en la leche (peroxidasa, reductasa, fosfatasa alcalina) como forma de evaluar el
tratamiento térmico aplicado a la leche. Ademas, se determinard el estado de conservacion de la
leche de acuerdo con su acidez.

Con estos ensayos los estudiantes podran establecer si se trata de una leche cruda (en buen estado
o no de conservacion), una leche pasteurizada o esterilizada.

Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).

Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

¢ TP 8- Fermentacidn de glucosa. Determinacion cuantitativa de piruvato
Determinacidn cuantitativa de piruvato producido durante la fermentacién anaerdbica de glucosa por
la levadura Saccharomyces cerevisiae por el método de 2,4-dinitrofenilhidrazina
Se realizara un informe grupal de laboratorio (en grupos de 2 estudiantes).
Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

e TP 9- Seminarios sobre temas de Agrobiotecnologia. En este trabajo practico los estudiantes (en
grupos de 2) tendrdn que analizar y presentar un trabajo cientifico basado en el empleo de enzimas de
interés agrondmico. El seminario se entregard con anticipacion y los docentes guiaran la interpretacion
y analisis del trabajo, que serd presentado como exposicidén oral ante el resto de sus compafieros,
motivando a la discusién critica del mismo.

Duracién estimada: 1 semana. Tiempo: 3 horas.

REQUISITOS DE APROBACION Y CRITERIOS DE CALIFICACION:

CONDICIONES PARA PROMOVER (SIN EL REQUISITO DE EXAMEN FINAL)

DE ACUERDO CON EL ART.23 DEL REGIMEN GENERAL DE ESTUDIOS RESHCS-LUJ:0000996-15

Tener aprobadas las actividades correlativas al finalizar el turno de examen extraordinario de ese

cuatrimestre.

a) Cumplir con un minimo del 80 % de asistencia para las actividades practicas

b) Aprobar todos los trabajos practicos, el parcial de problemas de Quimica Organica y el seminario
previsto en este programa, pudiendo recuperarse hasta un 25% del total por ausencias o aplazo.

c) Aprobar el 100% de las evaluaciones previstas con un promedio no inferior a seis (6) puntos sin
recuperar ninguna.

d) Aprobar una evaluacion integradora de la asignatura con calificacién no inferior a siete (7) puntos. Esta
evaluacion es el Ultimo parcial, ya que es acumulativo en sus contenidos.

CONDICIONES PARA APROBAR COMO REGULAR (CON REQUISITO DE EXAMEN FINAL)

DE ACUERDO CON EL ART.24 DEL REGIMEN GENERAL DE ESTUDIOS RESHCS-LUJ:0000996-15

a) Estar en condicion de regular en las actividades correlativas al momento de su inscripcidn al cursado
de la asignatura.

b) Cumplir con un minimo del 80% de asistencia a las actividades practicas

c) Aprobar todos los trabajos practicos, el parcial de problemas de Quimica Organica y el seminario
previsto en este
programa, pudiendo recuperarse hasta un 40% del total por ausencias o aplazo.

d) Aprobar el 100% de las evaluaciones previstas con un promedio no inferior a cuatro (4) puntos,
pudiendo recuperar el 50% de las mismas. Cada evaluacidon solo podrd recuperarse en una
oportunidad.

EXAMENES PARA ESTUDIANTES EN CONDICION DE LIBRES
DE ACUERDO CON EL ART.25 DEL REGIMEN GENERAL DE ESTUDIOS RESHCS-LUJ:0000996-15
a) Aquellos estudiantes que habiéndose inscripto y cursado la presente actividad académica hayan
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quedado en condicién de libres, [SI] podran rendir en tal condicién la presente actividad.

Las caracteristicas del examen libre son las siguientes:

1) para aquellos estudiantes que quedaron libres en las evaluaciones escritas, pero se encuentren en
condiciones de asistencia cumplida en los trabajos practicos (aprobacion de todos los trabajos
practicos, parcial de problemas de Quimica Organica y seminario), el examen consistird en un examen
tedrico escrito, complementado con un examen oral de los contenidos.

2) para aquellos estudiantes que no alcanzaron la condicién de asistencia cumplida en los trabajos
practicos de la asignatura y se presenten en condicion de estudiantes libres, la evaluacion consistira en
dos examenes:

2.1. Examen de trabajos prdcticos que consistird en un examen escrito de todos los trabajos practicos
desarrollados, un trabajo practico experimental con realizacion del informe correspondiente, la
presentacion de un seminario y un examen final de problemas de Quimica Organica. El estudiante
deberd comunicarse 15 dias antes de la fecha de examen con el equipo docente para recibir
indicaciones concretas sobre dia y horario de esta instancia de evaluacidén. La aprobacion de esta
instancia serd requisito para poder rendir el examen tedrico.

2.2. Examen tedrico que consistird en una evaluacion tedrica escrita que, si es aprobada, se
complementara con una evaluacién oral de los contenidos tedricos de la asignatura.

b) Aquellos estudiantes que no cursaron la asignatura, [NO] podran rendir en tal condicion la presente
actividad.
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