2022 — “Afio del Cincuentenario de [a Creacion
de la Universidad Nacional de Lujén”

Universidad Nacional de Lujin )
Departamento de Tecnologia LUJAN, 13 DE SEPTIEMBRE DE 2022

VISTO: La presentacién del programa de la asignatura
Saneamiento (40950) correspondiente a la Carrera de Ingenieria en
Alimentos efectuada por el Profesor Responsable; vy

CONSIDERANDO:

Que el referido programa se presentd ante la Comisién
Plan de Estudios de la Carrera Ingenieria en Alimentos, la que
aconseja su aprobacién.

Que corresponde al Consejo Directivo la aprobacién de los
programas de las asignaturas de las distintas carreras a las que
presta servicios académicos este Departamento, conforme el articulo
64, inciso d) del Estatuto de esta Universidad.

Que el Consejo Directivo Departamental, mediante
Disposicién DISPCD-TLUJ: 0000357/14, delegdé en su Presidente 1la
emisién de actos administrativos de aprobacidén de programas de
asignaturas, que cuenten con el informe favorable de la Comisién
Plan de Estudios correspondiente.

Por ello,

LA PRESIDENTA DEL CONSEJO DIRECTIVO
DEL DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA
DI SPONE:

ARTICULO 1°.- APROBAR el programa de la asignatura Saneamiento
(40950) : 2022 - 2023 - Plan 01.09, correspondiente a la Carrera de
Ingenieria en Alimentos, que como Anexo forma parte de la presente
Disposicién.-

ARTICULO 2°.- Registrese, comuniquese, remitase a la Direccién
General de Asuntos Académicos. Cumplido, archivese.-
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DENOMINACION DE LA ACTIVIDAD: 40950 - SANEAMIENTO
TIPO DE ACTIVIDAD ACADEMICA: Asignatura
CARRERA: Ingenieria en Alimentos

PLAN DE ESTUDIOS: 1.09

DOCENTE RESPONSABLE:

ISMACH, Mario M. - Profesor Asociado- Responsable
EQUIPO DOCENTE:

WAWRZYK, Ana C. - Profesora Adjunta

RODRIGUEZ, Carlos A. - Jefe de trabajos practicos
HOFFMANN, Gabriel — Jefe de trabajos practicos

IBARRA, Gustavo Javier - Ayudante de Primera

ACTIVIDADES CORRELATIVAS PRECEDENTES:
PARA CURSAR:

Estricta: 40948-Procesos Industriales | en condicién de Regular. Recomendada: 40949-Procesos
Industriales II.

PARA APROBAR:

Estricta: 40948-Procesos Industriales | en condicion de Aprobada. Recomendada: 40949-Procesos
Industriales II.

CARGA HORARIA TOTAL:

HORAS SEMANALES: 6 - HORAS TOTALES 90
DISTRIBUCION INTERNA DE LA CARGA HORARIA:
TEORICA: 70% 63 hs

PRACTICA: 30% 27 hs.

PERIODO DE VIGENCIA DEL PRESENTE PROGRAMA: 2022- 2023
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CONTENIDOS MiNIMOS O DESCRIPTORES
Preparar al estudiante para enfrentar los problemas de higiene y seguridad industrial, tratamiento de

efluentes y disefio sanitario de instalaciones y equipos. Limpieza y Desinfeccion. Manejo integral de
Plagas.

FUNDAMENTACION, OBJETIVOS, COMPETENCIAS

La inclusion de la asignatura Saneamiento en el plan de estudios de la carrera de Ingenieria en Alimentos
encuentra su fundamentacion en la necesidad de implementar en las empresas del sector alimenticio
acciones para la adopcion de procesos que promuevan la seguridad y salubridad de los trabajadores y la
preservacion del ambiente, como asi también la calidad y sanidad de los alimentos.

Se encuentra ubicada en el Ultimo cuatrimestre del plan de estudios de la carrera, lo que implica que los
estudiantes ya poseen las herramientas y conocimientos adquiridos en asignaturas previas para encarar
el tratamiento de situaciones como las que enfrentaran en su vida profesional.

La propuesta curricular de la asignatura esta orientada a:

» Formar profesionales con un caracter critico y comprensivo de las problematicas referidas a la
higiene y seguridad en el trabajo a fin de desarrollar capacidades que favorezcan la
identificacion, control y prevencion de riesgos en el ambito laboral.

» Generar conciencia de las problemdticas ambientales que asociadas al desarrollo industrial,
haetende hacen énfasis en las tecnologias disponibles para la gestion adecuada de efluentes
sélidos, liquidos y gaseosos.

» Brindar conocimientos del marco normativo vigente, asi como de las herramientas de gestion
voluntarias asociados a la seguridad, higiene y medio ambiente.

» Proporcionar conocimientos y metodologias para un adecuado disefio higiénico sanitario de las
instalaciones y equipos, fundamentos y herramientas para una adecuada limpieza y
desinfeccion de los ambientes de trabajo, asi como el manejo integrado de plagas, aspectos
fundamentales en la produccién de alimentos.

» Desarrollar habilidad para la comunicacion oral y escrita, procurando que el futuro profesional
esté en condiciones de interpretar la legislacion aplicable e interactuar con especialistas de
otras disciplinas con la finalidad de aportar soluciones a los problemas concretos y adoptar
medidas de prevencion para evitarlos.

> Promover el uso de herramientas TIC que permitan al estudiante fortalecer los procesos de
aprendizaje.

CONTENIDOS

Capitulo 1: Higiene y Seguridad en el trabajo

Unidad 1 - Principios de la Higiene del Trabajo y la Seguridad Industrial.
1.1 Ambiente laboral. Relacidon hombre/tarea/ambiente

1.2 Higiene del trabajo. Definicion. Principios

1.3 Seguridad en el trabajo. Definicion. Principios

1.4 Servicio de Higiene y Seguridad en el trabajo. Responsabilidades y obligaciones
1.5 Servicio de Medicina en el trabajo. Responsabilidades y obligaciones
1.6 Accidentes e Incidentes de trabajo

1.7 Enfermedades profesionales

1.8 Estadistica de accidentes y enfermedades profesionales en Argentina
1.9 Analisis e investigacion de accidentes

1.10 Legislacion

Unidad 2 - Contaminacién quimica del ambiente de trabajo
2.1 Composicién normal del aire. Contaminacion del aire. Fuentes de contaminacion
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2.2 Clasificacién de los Contaminantes. Ejemplos en industria de alimentos

2.3 Toxicologia industrial. Definicidn

2.4 Vias de ingreso de los contaminantes al organismo. Distribucidn. Localizacién
2.5 Concentraciones admisibles

2.6 Enfermedades profesionales asociadas al riesgo. Ejemplos

2.7 Deteccion y evaluacidn de los contaminantes. Métodos. Tiempo de muestreo
2.8 Hojas de Seguridad de productos quimicos. Rotulado. Almacenaje. Manipulacion
2.9 Legislacion

Unidad 3 - Contaminacidén sonora

3.1 Fisica del sonido. Medicion de niveles sonoros. Tipos de ruidos

3.2 Efectos bioldgicos del ruido

3.3 Examen de la funcidn auditiva. Audiometria

3.4 Formas de control del ruido en la industria. Absorcion y aislamiento acustica
3.5 Capacitacion y Concientizacion al personal expuesto

3.6 Elementos de proteccion personal

3.7 Ruidos Molestos al Vecindario

3.8 Legislacion

Unidad 4 - Proteccion contra incendio

4.1 Teoria del fuego

4.2 Triangulo y tetraedro de fuego

4.3 Clase y tipos de fuego. Clasificacion de materiales. Carga de fuego
4.4 Sistemas de deteccion del fuego

4.5 Agentes extintores. Extincion fisica y extincion quimica

4.6 Proteccion contra incendios: Sectorizacion

4.7 Plan de Evacuacion

4.8 Legislacion

Unidad 5 - Riesgo eléctrico, lluminacion y Sefalizacion

5.1 Riesgo eléctrico. Fuentes de riesgo eléctrico. Tipos de accidentes eléctricos

5.2 Efectos de la electricidad sobre el cuerpo humano

5.3 Seguridad en las instalaciones eléctricas. Proteccidon contra contacto directo e indirecto.
5.4 Fisiologia de la visidn e Higiene de la tarea visual

5.5 Magnitudes y unidades de luminotecnia.

5.6 lluminacidn natural y artificial. Fuentes de iluminacion

5.7 Calculos del Nivel de iluminacidn

5.8 Sefializacién en la industria. Colores reglamentarios. Carteleria

5.9 Legislacion

Unidad 6 - Seguridad en equipos, maquinas y herramientas
6.1 Principios generales de la proteccién de maquinas

6.2 Movimiento mecanico: rotativo, alternativo.

6.3 Tipos de resguardo. Ejemplos

6.4 Seguridad en herramientas

6.5 Seguridad en equipos sometidos a presion con vy sin fuego.
6.6 Equipos y elementos de proteccion personal

6.7 Legislacion

Unidad 7 - Ergonomia

7.1 Definicién de ergonomia

7.2 Trastornos musculo-esqueléticos relacionados con el trabajo
7.3 Estrategias de control

7.4 Factores no laborales

7.5 Carga térmica

7.6 Legislacion
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Capitulo 2: Gestiéon Ambiental

Unidad 8 - Conceptos generales

8.1 La gestion ambiental en la industria

8.2 Generacidn de efluentes industriales: gaseosos, liquidos y sélidos
8.3 Concepto de desarrollo sustentable. Metas de sustentabilidad
8.4 Aplicacion de tecnologias limpias

8.5 Radicacion industrial

8.6 Normas ISO 14.000. Aplicacion

8.7 Legislacion nacional y de la Provincia de Buenos Aires

Unidad 9 — Gestion de residuos sélidos

9.1 Definicién de residuo

9.2 Clasificacion de los residuos

9.3 Residuos peligrosos y especiales.

9.4 Generacion, Transporte, Tratamiento y Disposicion Final
9.5 Legislacion nacional y de la Provincia de Buenos Aires

Unidad 10 - Gestion de efluentes liquidos

10.1 Contaminacion del recurso hidrico

10.2 Parametros a controlar en el vuelco de efluentes liquidos

10.3 Caracterizacion de un efluente

10.4 Tratamientos de efluentes liquidos: Fisicos, Quimicos y Bioldgicos
10.5 Procesos Fisicos: Desbaste, ecualizacion, floculacién, sedimentacion
10.6 Procesos Quimicos: precipitacion quimica, transferencia de gases, coagulacion, floculacién
10.7 Procesos Bioldgicos: aerobios, anaerobios y mixtos

10.8 Tratamientos terciarios

10.9 Tratamiento y disposicion de barros

10.10 Legislacién nacional y de la Provincia de Buenos Aires

Unidad 11 - Gestion de efluentes gaseosos

11.1 Contaminacion del aire

11.2 Tipos de contaminantes

11.3 Métodos de muestreo

11.4 Parametros a controlar en las emisiones

11.5 Tratamientos de efluentes gaseosos

11.6 Legislacion nacional y de la Provincia de Buenos Aires

Capitulo 3: Disefio sanitario - Abastecimiento de agua - Limpieza - Desinfeccion en industria de
alimentos

Unidad 12 - Disefio Sanitario

12.1 Seleccién del emplazamiento de la fabrica

12.2 Materiales de construccidn. Paredes. Techos. Alumbrado. Pisos. Drenajes. Ventilacion.
12.3 Disefio sanitario de equipos y herramientas

12.4 Diferenciacidn de zonas sucias, intermedias y limpias

12.5 Normas ISO 22.000. Aplicacién

Unidad 13 - Abastecimiento de agua

13.1 Fuentes: Agua superficial. Agua subterrdnea

13.2 Parametros de calidad de agua para consumo humano

13.3 Exploracién de agua subterranea. Métodos de perforacién

13.4 Perforaciones. Construccién sanitaria. Mediciones de caudal y nivel de agua
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13.5 Tratamientos de agua superficial. Red de distribucion
13.6 Limpieza y desinfeccidn de las redes de distribucion y tanques
13.7 Legislacion

Unidad 14 - Limpieza y desinfeccion en la industria de alimentos
14.1 Definiciones

14.2 Tipos de limpieza

14.3 Agentes de limpieza

14.4 Agentes de desinfeccion

14.5 Factores que influyen en la limpieza y desinfeccion

14.6 Métodos de limpieza aplicables a los equipos e instalaciones.
14.7 Programa de limpieza y desinfeccion en la industria de alimentos.
14.8 Procedimientos operativos estandarizados de saneamiento. Estructura
14.9 Implementacion de POES en la industria de alimentos

14.10 Verificacion de cumplimiento de un POES.

Unidad 15 — Manejo integrado de plagas

15.1 Tipos de plagas en la industria de alimentos

15.2 Diagndstico de las instalaciones e identificacion de riesgos
15.3 Estrategias de defensa

15.4 Monitoreo

15.5 Mantenimiento, higiene y verificacion

METODOLOGIA

La asignatura Saneamiento se estructura a partir del dictado y desarrollo de clases tedrico-practicas
adoptando un enfoque pedagdgico que promueve un proceso de ensefianza -aprendizaje basado en el
analisis critico de la informacion.

Se emplean estrategias didacticas para activar conocimientos previos y construir nuevos aprendizajes a
partir de experiencias cotidianas, utilizando soportes audiovisuales, textos de divulgacién cientifica,
articulos periodisticos, papers cientificos, mediciones in situ, etc. A fin de consolidar los conocimientos
tedricos, cada unidad se complementa con una actividad practica grupal promoviendo el trabajo en
equipo.

El dictado de clases tedricas se realiza de forma presencial. Ademas, se utiliza el aula virtual de la
Universidad para que los alumnos tengan acceso al material tedrico-practico de la asignatura, para
mantener la comunicacion entre docentes y estudiantes y realizar micro-evaluaciones de las actividades
practicas.

La propuesta didactica de la asignatura busca una articulacién tanto horizontal de los contenidos como
vertical con el resto de las asignaturas del plan de estudio. Es por ello, que se brindan herramientas para
que los estudiantes logren relacionar los conocimientos adquiridos y puedan construir un pensamiento
holistico que posibilite la interpretacién de hechos y problematicas de la realidad y fundamentalmente,
promueva capacidades para la resolucion de problemas.

Adicionalmente, se busca que los estudiantes adquieran habilidades para la comunicacién oral
esenciales para su futuro desempefio profesional. En este sentido, finalizando la cursada cada grupo de
trabajo presenta de manera oral los resultados del trabajo de investigacion desarrollado durante el
cuatrimestre.
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TRABAJOS PRACTICOS

La practica constituye un elemento clave para la adquisicion de nuevos conocimientos. En tal sentido, la
asignatura propone la realizacién de una serie de trabajos practicos que buscan internalizar los
conceptos tedricos vistos en clase:

Trabajo Practico N° 1: Principios de Higiene y Seguridad en el trabajo

Trabajo Practico N° 2: Riesgo Quimico

Trabajo Practico N° 3: Medicidn de ruido en el ambiente de trabajo

Trabajo Practico N° 4: Riesgo eléctrico e lluminacidn

Trabajo Practico N° 5: Prevencion de incendio y manejo del fuego

Trabajo Practico N° 6: Gestion Ambiental y Radicacion Ambiental

Trabajo Practico N°7: Medicidn de emisiones gaseosas de la caldera de la Planta Piloto de la
UNLu.

Trabajo Practico N°8: Medicidn nitratos en aguas.

Trabajo Practico N°9: Gestidn de residuos

Trabajo Practico N°10: Estudio de variables de proceso en el tratamiento de efluentes

®  Trabajo Practico N°11: Limpieza en industrias de alimentos
e Trabajo Practico N°12: Manejo integral de plagas

REQUISITOS DE APROBACION Y CRITERIOS DE CALIFICACION:

CONDICIONES PARA PROMOVER (SIN EL REQUISITO DE EXAMEN FINAL)
DE ACUERDO AL ART.23 DEL REGIMEN GENERAL DE ESTUDIOS RESHCS-LUJ:0000996-15

a)

a)
b)

c)

d)

Tener aprobadas las actividades correlativas al finalizar el turno de examen extraordinario de ese
cuatrimestre.

Cumplir con un minimo del 80 % de asistencia a las actividades tedricas de la asignatura.

Realizar como minimo del 80% las actividades practicas previstas en este programa. Aprobar el
60% de ellas, pudiendo recuperarse hasta un 25% del total por ausencias o aplazos.

Aprobar el 100% de las dos (2) evaluaciones previstas con un promedio no inferior a seis (6) puntos
sin recuperar ninguna de ellas.

Aprobar una evaluacién integradora de la asignatura con calificacion no inferior a siete (7) puntos.

CONDICIONES PARA APROBAR COMO REGULAR (CON REQUISITO DE EXAMEN FINAL)
DE ACUERDO AL ART.24 DEL REGIMEN GENERAL DE ESTUDIOS RESHCS-LUJ:0000996-15

a)

Estar en condicién de regular en las actividades correlativas al momento de su inscripcién al
cursado de la asignatura.

Cumplir con un minimo del 50 % de asistencia para las actividades tedricas de la asignatura.
Realizar como minimo el 60% de las actividades précticas y aprobar al menos el 50% de ellas,
pudiendo recuperarse hasta un 25% del total por ausencias o aplazos.

Aprobar el 100% de las dos (2) evaluaciones previstas con calificacion no inferior a cuatro (4)
puntos. Los examenes parciales podran recuperarse en un 50% ya sea por causa de ausencia o no
aprobacion de los mismos.

EXAMENES PARA ESTUDIANTES EN CONDICION DE LIBRES

a)

Para aquellos estudiantes que, habiéndose inscriptos oportunamente en la presente actividad
hayan quedado en condicién de libres por aplicacion de los articulos 22, 25, 27, 29 o 32 del
Régimen General de Estudios, podrén rendir en tal condicion la presente actividad. Los alumnos en
condicién de libre deberén realizar un examen escrito, de aprobar el examen con nota superior a

cuatro (4) el alumno serd evaluado de manera oral por la mesa evaluadora.
2a\
/ }
ﬂ
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b)  Para aquellos estudiantes que no cursaron la asignatura y se presenten en condicion de alumnos

libres en la Carrera, por aplicacion de los articulos 10 o 19 del Régimen General de Estudios, no
podran rendir en tal condicién la presente actividad.

El examen final libre se conforma por dos instancias de evaluacion, una escrita y otra oral abarcando
todos los contenidos del presente programa, incluidas las actividades practicas

BIBLIOGRAFIA

Higiene y Sequridad:

® ALBIANO, Nelson F. Toxicologia Laboral: Criterios para la vigilancia de los trabajadores expuestos a
sustancias quimicas peligrosas. Buenos Aires. Editorial Polemos. 1999. ISBN 987-9165-17-9.
615.9:331.451/A 475

e CUENA, Javier Larrea & ARRITUA ALDECOA, Pedro. Manual bdsico de proteccion contra incendios
en la industria. Vitoria-Gasteiz. Edit. Servicio Central de Publicaciones del Gobierno Vasco. 2da
Edicion. 2000. ISBN 84-457-1526-7. 614.841.41333 -48.31842.

* International Labour Organization (ILO). Encyclopaedia of Occupational Healt and Safety. Geneva.
International Labour office. On line Edition, 2012. http://www.iloencyclopaedia.org/ .

*  Fire Protection Handbook. FPHC 03. NFPA. 20 Edition. Volumenes 1y 2. Edicién Electrdnica. 2008.
510.49.274.

*  Higiene y Sequridad en el Trabajo: Ley N® 19.587; Decreto Reglamentario N° 351/79 con las
modificaciones de la Res. N2 295/2003; decreto N° 1338/96; disposiciones y leyes
complementarias. Ciudad Auténoma de Buenos Aires. Ediciones del Pais. 4° Reimpresion. 2016.

e |IRAM, Norma 4062, Ruidos Molestos al Vecindario. 2016
* SO 45001: 2018 Sistemas de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo

e |SO 45002: 2022 Gestidén de la Seguridad y Salud en el Trabajo — Directrices general para la
implementacion de ISO 45001: 2018 — En votacion

e |SO 45003: 2021 Gestidn de la salud y seguridad en el Trabajo. Salud y seguridad psicoldgicas en el
trabajo: gestion de los riesgos psicosociales

e |SO/PAS 45005: 2020 Gestién de la seguridad y la salud en el trabajo. Directrices generales para un
trabajo seguro durante la pandemia de COVID-19

e REJANO DE LA ROSA, Manuel. Ruido industrial y urbano. Espafia. Editorial Paraninfo. 2000. ISBN 84-
283-2682-7.613.644/R 381

Aguas y efluentes:

e ARUNDEL, John & SAN JOSE GONZALEZ, Vicente. Tratamiento de aguas negras y efluentes
industriales. Zaragoza, Espafia. Acribia, 2000. ISBN 84-200-0985-7.628.16/A 794.

e APHA-AWWA-WPCJ. Métodos Normalizados para el analisis de Aguas potables y residuales. 17°
Edicion. 1992. 628.1/3/M.

e  APHA-AWWA-WPCJ. Standard Methods For the Examination of Water and Wastewater, Edition on

line. 2022; https://www.standardmethods.org/ h




UNIVERSIDAD NACIONAL DE LUJAN
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA

PROGRAMA OFICIAL 8/10

GRAY, N.F. & ETXARRI LOPEZ, Ifaki. Calidad del agua potable: Problemas y soluciones. Zaragoza,
Espafa. Acribia. 1994. ISBN 84-200-0821-4. 628.1.033 G782.

Manual técnico del agua. Bilbao. Degremont. Reimpresion 2009, 42 Edicion 1979. ISBN 84-300-
1651-1. 628.1/3 M294.

METCALF & EDDY. Ingenieria del agua residual: redes de alcantarillado y bombeo. Madrid. Mc.
Graw Hill. 1995. ISBN 9788448115500. 628.1/3/M588b.

METCALF & EDDY. Ingenieria en aguas residuales. Tratamiento, vertido y reutilizacion. Madrid. Mc.
Graw Hill. 3° Edicién. 1995. ISBN 0-07-041690-7. 628.1/3/M588.

HERNANDEZ MURNOS, Aurelio. Depuracion de aguas residuales. Madrid. Paraninfo. 32. Edicion.
1996. ISBN 84-380-0103-3. 628.31/H558

RODIER, J. Andlisis de las aguas: aguas naturales, aguas residuales, aguas de mar. Barcelona.
Omega. 1990. ISBN 84-282-065-2. 628.1/3/R.

SEDANEZ CALVO, Mariano. Aguas residuales urbanas, tratamientos naturales de bajo costo y
aprovechamiento. Madrid. Mundi-Prensa. ISBN 84-7114-798-X. 1998. 628.31 S579. 2

TEBBUTT, T.H.V & ARRIOJA JUAREZ, Raul. Fundamentos de control de la calidad del agua. México.
Limusa Ed. 1998. ISBN 978-968-18-3317-6. 628.161.1 T154.

WINKLER, M. Tratamiento bioldgico de aguas de desecho. México. Ediciones Limusa. 4°
reimpresion. 1996. ISBN 968-18-1926-8. 628.31/W775.

Medio ambiente:

CONESA FERNANDEZ VITORA, Vicente. Guia metodoldgica para la evaluacién del impacto
ambiental. 3a. ed. revision y ampliacién. Madrid (ES). Mundi-Prensa. 1997. ISBN 84-7114-647-9.
504.064.2/C 747

CONESA FERNANDEZ VITORA, Vicente. Los instrumentos de la gestion ambiental en la empresa.
Madrid (ES): Mundi-Prensa. 1997. ISBN 84-7114-648-7. 502.34/C 747

DUFFUS, John H. & AYALA, Joan. Toxicologia ambiental. Barcelona (ES). Omega, 1983. ISBN 84-282-
0681-3. 615.9:581.52/D 856 (3)

PIGRETTI, Eduardo A. Derecho ambiental. Buenos Aires. Depalma, 1993. 344.046/P 628

TCHOBANOGLOUS, George; THEISEN, Hilary; VIGIL, Samuel. Gestion Integral de residuos sdlidos VI
y VII. Madrid. Mc. Graw Hill. 1994. ISBN 84-481-1766-2 658.567.002.68/8/T252.

Limpieza y desinfeccion

WILDBRETT, G. Limpieza y desinfeccion en la industria alimentaria. Editorial Acribia. 2000. 613.2 L/
734.1¢j

LI PADILLA GIULIO, Roberto. Higiene y saneamiento en la industria alimentaria. Editorial Macro.
2015.

European Hygienic  Engineering  and Design Group  (EHEDG) -  Guidelines
(https://www.ehedg.org/guidelines/).

3-A Sanitary Standards Inc. (3-A SSI) — Sanitary Standards & Accepted Practices Index
(http://www.3-a.org/, https://www.techstreet.com/3a/subgroups/2342).



UNIVERSIDAD NACIONAL DE LUJAN
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA

PROGRAMA OFICIAL 9/10

Bibliografia complementaria:

CANTER, Larry W. Manual de evaluacidn de impacto ambiental: técnicas para la elaboracion de
estudios de impacto. 2a. ed. Madrid (ES). McGraw-Hill. 1998. 504.064.2/C 229

CHEREMISINOFF, Nicholas P. Handbookof water and wastwater treatment technologies. Pollution
Engineering. 2002. ISBN:0-7506-7498-9.

CHERNICHARO, Carlos Augusto. Reactores anaerobios. Belo Horizonte (BR) Departamento de
Engenharia Sanitaria e Ambiental. 1997. 628.31/Ch 521 - v. 5 (C)

ESTRADA OYUELA, Raul. Evolucion reciente del derecho ambiental internacional. Buenos Aires.
Editorial A-Z. 1993. 344.046/E 82.

GHASEM NAJAFPOUR, D. Biochemical engineering and biotechnology. Elsevier. 2007. ISBN-13: 978-
0-444-52845-2.

HAMMER, M.J. & HAMMER, M. J. Water and wastewater technology. Ed. Prentice Hall. 1996.
628.1/3.

MANAHAN, Stanley E. Introduccion a la quimica ambiental. Espafia (ES). Lewis Publishers. 2011.
574.2.088/M 266

WARK, K. & WARNER, C. F. Contaminacién del aire, origen y control. México. Ed. Limusa-Wiley.
1992. 628.39 W253.

METCALF & EDDY Wastewater engineering, treatment, disposal and reuse. Mc Graw Hill. 1991.
628.1/3 M588W.

MONDELO, P.R.; GREGORI TORADA, E.; DE PEDRO GONZALEZ O. y GOMEZ FERNANDEZ, M.A.
Ergonomia 1 Fundamentos. Alfaomega Grupo Editor. 2002

MONDELO, P.R.; GREGORI TORADA, E.; DE PEDRO GONZALEZ O. y GOMEZ FERNANDEZ, M.A.
Ergonomia 2 Confort y estrés térmico. Alfaomega Grupo Editor. 2002

MONDELO, P.R.; GREGORI TORADA, E.; DE PEDRO GONZALEZ O. y GOMEZ FERNANDEZ, M.A.
Ergonomia 3 Disefio de puestos de trabajo. P.R. Alfaomega Grupo Editor. 2002

MONDELO, P.R.; GREGORI TORADA, E.; DE PEDRO GONZALEZ O. y GOMEZ FERNANDEZ, M.A.
Ergonomia 4 El trabajo en oficinas. P.R. Alfaomega Grupo Editor. 2002.

NEVERS, N. Air Polution, control engineering. Madrid, Mc. Graw Hill. 1995. 628.39/N514.
NORMA IRAM-ISO 14001. Sistema de gestiéon Ambiental

Normas del Ministerio de Trabajo, NIOSH, IRAM y OSHA para la evaluacién de contaminantes en el
aire.

RIGOLA LA PENA, M. Tratamiento de aguas industriales: aguas de proceso y residuales. Editorial
Productica. 1989. 628.1/3/R572.

SANS FONFRIA, Ramon. Ingenieria ambiental: contaminaciéon y tratamientos. Colombia (CL).
Alfaomega, 1999. 504/S 229.

Bibliografia digital

ACUMAR, Centro Documental de la Cuenca Matanza Riachuelo, 2022
https://www.acumar.gob.ar




UNIVERSIDAD NACIONAL DE LUJAN
DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA

PROGRAMA OFICIAL

10 /10

Centro Internacional de Informacidn sobre Seguridad y Salud en el Trabajo (CIS)
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www.ilo.org/public/spanish/index.htm

Programa de Seguridad y Salud en el Trabajo y Medio Ambiente (SafeWork) 2022
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